FICHA TECNICA NC 026

deslac PRODUCTO TERMINADO Versién: 02
INFORMACION DEL PRODUCTO

NOMBRE DEL PRODUCTO FOTO

KUMIS

NOMBRE COMERCIAL
KUMIS

COMPOSICION CUALITATIVA

LECHE ENTERA HIGIENIZADA, AZUCAR, GOMA GUAR (Emulsificante), CULTIVOS LACTICOS (L. lactis subsp. Cremoris lactis).

ADITIVOS
NO APLICA

INFORMACION DEL PROCESO
DESCRIPCION GENERAL DEL PROCESO

Alistar los materiales, 1. Recibir y analizar la leche. 2. Adicionar sacarosa en el porcentaje
establecido para cada proceso. 3. Calentar por encima de 70 © C y diluir en leche el
estabilizante junto con sacarosa. 4. Pasteurizar la leche 90 °C * 12 Min. 5. Bajar la
temperatura a 29°C. 6. Adicionar los cultivos. 7. Mezclar el cultivo de 10 a 15 minutos. 8.
Evacuar la mezcla por gravedad. 9. Incubar hasta alcanzar 50 °© Torner.10. Cortar el
coagulo. 11. Refrigerar a 4° C durante 48 horas minimo. 12. Tomar acidez fitulable 80 °
Torner. 13. Retirar al drea de empaque. 14. Empacar, refrigerar y distribuir.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD E INOCUIDAD
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Caracteristicas Frecuencia Meioc.:lq d N Norma Especificacion
medicion

Color Cada Lote AnO“,SIS . Propia del Producto
organoléptico

Olor Cada Lote AnO“,SIS . Propia del Producto
organoléptico

i Inferna

Textura Cada Lote Ana I,SIS . Propia del Producto
organoléptico

Sabor Cada Lote Anol|,5|s . Propia del Producto
organoléptico




CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Caracteristicas Frecuencia Meiot.:ic{ d N Norma Especificacion
medicion
Entero Min 2.5%,
Materia Grasa % Segun Gerber, AOAC Semidescremado
m/m ° | Cronograma de 2000.18. 21st. Min 1.5%,
Muestreo Edition 2019. Descremado Max
0.8%
Sélidos ldcteos no Segun .
Cdlculos por
grasos % mim Cronograma de . . Res. 02310 de 1986 7%
L diferencia :
minimo Muestreo
Acidez como Segun
dcido lactico % | Cronograma de Grados Thorner 0.6-1.20%
mim Muestreo
Prueba de segun .
Cronograma de Negativo
fosfatasa
Muestreo
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Caracteristicas Frecuencia Metoc.:lc? d N Norma Especificacion
medicion
Mohos y Cronograma de Recuento en 21072 ufc/g o ml
levaduras muestreo placa
Coliformes Cronograma de Recuento en Resolucién 1407 10 ufe/g o ml
muestreo placa de 2022 9
Escherichia coli | Sfonograma de | Recuenfo en <10 ufc/g o ml
muestreo placa

Declaracion de alergeno

Contiene leche

CARACTERISTICAS DE CONTAMINANTES

Caracteristicas Frecuencia Metoc.:lq d N Norma Especificacion
medicion
cada vez que se NTC

AFLATOXINA M1 .

(O/K ) genere cambio de | 5219:2003~AOAC N Max 0,5

ne/te proveedores 2000,08:2004 Resolucion 4506

de 2013

PLOMO (mg/Kg) AOAC 972,25:1976 Max 0,020

PRESENTACION COMERCIAL

Garrafa 4000 cm® Garrafa 2000 cm® Garrafa 1750 cm?®, Garrafa 1000 cm?®, Bolsa 1000 cm?®, Bolsa 200
cm?®, Vaso 150 cm®




CARACTERISTICAS DEL EMPAQUE

Empaque

Unidades

Volumen Material de empaque

Primario Garrafa
4000 cm?®

Dimensiones: Didmetro tapa 4 cm, Altura
26 cm, base 14 cm

Capacidad: 4000 cm3

4000 cm?® Material: PEAD

Tipo de selle: Tapa de rosca con banda
de seguridad

Condiciones: Sin vacio

Primario Garrafa
2000 cm?®

Dimensiones: Didmetro tapa 4 cm, Altura
27 cm, base 9.5 cm

Capacidad: 2000 cm3

2000 cm? Material: PEAD

Tipo de selle: Tapa de rosca con banda
de seguridad

Condiciones: Sin vacio

Primario Garrafa
1000 cm?

Dimensiones: Didmetro tapa 4 cm, Altura
19.5cm, base 8 cm

Capacidad: 1750 cm3

1000 cm?® Material: PEAD

Tipo de selle: Tapa de rosca con banda
de seguridad

Condiciones: Sin vacio

Primario Bolsa
1000 cm?

Capacidad: 1000 cm3
1000 cm?® Material: Polietileno

Tipo de selle: Térmico
Condiciones: Sin vacio

Primario Bolsa 200

cm?®

Dimensiones: 33x9cm
Capacidad: 200 cm3
200 cm? Material: Polietileno
Tipo de selle: Térmico
Condiciones: Sin vacio

Secundario

No aplica

No aplica Dimensiones: No aplica

Embalaje

No aplica

No aplica Dimensiones: No Aplica
CARACTERISTICAS DEL EMBALAJE
NO APLICA

USO - CONSERVACION - PRECAUCIONES

Producto

CONDICIONES DE CONSERVACION

El producto debe ser almacenando en refrigeracién a una temperatura entre 0 a 4°C+ 2 °C.

VIDA UTIL

Temperatura Vida util

KUMIS

0 a4°Ct2°C. 33 dias a partir de fabricacién




DESCRIPCION DEL LOTE

En el lote se identifica la codificacion interna del producto, la fecha juliana de elaboracion del
producto y el ano de elaboracion.

INSTRUCCIONES DE USO
PRODUCTO LISTO PARA CONUMO DIRECTO

SUGERENCIA DE CONSUMO

Producto listo para consumo directo y/o en acompanamientos de meriendas y refrigerios.

DISTRIBUCION Y COMERCIALIZACION

El producto debe ser aimacenado, fransportado y exhibido a una temperatura de 0 a 4°C + 2°C.

TABLA NUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamafio de porcién: 1 Vaso (150g)
Numero de porciones por envase: Aprox. 7
. Por 100 Por porcion
Calorias(Kcal) 9 P
100 150
o o ————— ——— |
Grasa Total 31 g 47 g
Grasa Saturada 21g 329
Grasa Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 14 g 21 @
Fibra Dietaria 0g 0g
Azicares totales 10 g 15 g
Azlcares afadidos 10g 15¢g
Proteina 37 g 56 g
Sodio 40 mg 60 mg
Vitamina A 21 yg ER 32 ug ER
Vitamina D 0 pg 0 pg
Hiermo ) mg 0 mg
Calcio 80 mg 120 mg
Zinc 0.30 mg 0.45 mg

REGISTRO SANITARIO

RSALO2119914

LEGISLACION APLICABLE

Resolucion 2674 de 2013, Decreto 616 de 2006, Resolucion 000017 de 2012, Resolucién 02310 de
1986, Resolucidon 01804 de 1989, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011, Resoluciéon 810 de
2021,Resolucion 2492 del 2022, Resolucion 254 de 2023 y Resolucién 1407 de 2022.

INFORMACION DE LACTEOS PESLAC

DIRECCION: Carrera 4 No. 10 - 98 Firavitoba-Boyacd-Colombia
TELEFONO: (601)5412341- 320 4395798- 315 8827406
Email: lacteospeslac@gmail.com
Pagina web: www.peslac.co

ELABORADO POR:
NOMBRE (e7.1{c]e)
LINA AVENDANO COORDINADOR DE CALIDAD

REVISADO Y APROBADO POR:

NOMBRE
NELCI YANET BOLIVAR | GERENTE DE PLANTA DE PRODUCCION




